


GIOVANNIGIOVANNI 3232

1 vaso 200 g di zucchine in agrodolce
1 vaso 200 g di composta di prugne
1 vaso da 340 g di preparato per torta al cioccolato
1 sacchetto da 350 g di preparato per risotto
1 vasetto da 250 g di miele millefiori



1 vaso 200 g di melanzane in agrodolce
1 vaso 200 g di composta di albicocche
1 bottiglia da 500 ml di succo di mela
1 sacchetto da 250 g di sbrisolona
1 vaso da 330 g di conserva di pomodoro
1 bottiglia da 500 ml di birra del “Birrone”
1 pezzo da 300 g di formaggio Asiago mezzano
1 vaso da 200 g di mostarda di pere e mele

CHIARACHIARA 4646



alessiAalessiA 6060

1 salame
1 vaso 330 g di giardiniera in agrodolce
1 vaso 200 g di composta di pesche
1 bottiglia da 500 ml di olio EVO
1 sacchetto da 350 g di preparato per risotto
1 bottiglia da 200 ml di limoncello
1 tisana balsamica
1 bottiglia di vino bianco frizzante “Conca”



1 salame
1 vaso 330 g di peperoni in agrodolce
1 vaso 200 g di composta di arance
1 bottiglia di vino bianco frizzante “Durella”
1 vaso da 340 g di preparato per torta al cioccolato 
1 bottiglia da 200 ml di amaro alle erbe
1 bottiglia da 500 ml di birra del “Birrone”
1 bottiglia da 500 ml di olio EVO
1 sacchetto da 50 g di meringhette
1 vaso da 500 g di miele millefiori

alessandrAalessandrA 7474



mezza sopressa
1 pezzo da 300 g di formaggio Asiago mezzano
1 vaso da 200 g di mostarda di limoni
1 vaso 330 g di fagiolini in agrodolce
1 vaso 200 g di composta di prugne
1 vaso da 500 g di miele millefiori
1 vaso da 330 g di conserva di pomodoro
1 sacchetto da 250 g di sbrisolona
1 sacchetto da 50 g di meringhette
1 bottiglia da 750 ml di olio EVO
1 sacchetto da 350 g di preparato per risotto
1 bottiglia da 500 ml di succo di mela
1 tisana balsamica
1 bottiglia da 500 ml di birra del “Birrone”
1 bottiglia vi vino bianco frizzante “Conca”
1 bottiglia di vino cabernet “Conca Rosso”

esmeraldAesmeraldA 115115



1 bottiglia da 500 ml di succo di mela
1 sacchetto da 50 g di meringhette
1 vaso da 200 g di composta di pere e cioccolato

1 bottiglia da 500 ml di succo di mela
1 tisana balsamica
1 vaso da 500 g di miele
1 sacchetto da 250 g di sbrisolona

i succhii succhi

i buoni regaloi buoni regalo
Buono regalo del valore di 30 € spendibile in 
Punto Vendita abbinato ad un vaso da 200 g 
di composta di fragole

Buono regalo del valore di 60€ spendibile in 
Agriturismo abbinato ad un sacchetto da 250 g 
di sbrisolona

24.5024.50

15.5015.50

36.5036.50

68.5068.50



BISBIS
1 vaso da 330 g di giardiniera in agrodolce
1 vaso da 330 g di radicchio in agrodolce

TRISTRIS
1 vaso da 200 g di zucchine in agrodolce
1 vaso da 200 g di asparagi in agrodolce
1 vaso da 200 g di cipolla rossa in agrodolce

1 bottiglia di digestivo confezionata
da 200 ml a scelta tra:

i sapori dell'ortoi sapori dell'orto

Limoncello

Amaro alle erbe

Grappa al miele di tarassaco

I digestiviI digestivi 1212

16.5016.50

18.5018.50



Confezione con:

1 bottiglia di vino bianco frizzante “Conca”
1 bottiglia di vino Cabernet “Conca rosso”
1 bottiglia di vino bianco frizzante “Durella”

Bottiglia di olio EVO da 500 ml confezionata

Bottiglia di olio EVO da 750 ml confezionata

condire con gustocondire con gusto

brindare in compagniabrindare in compagnia

1414

1818

2323



Sapone liquido per le mani alla lavanda
Acqua pura di lavanda spray

Crema viso alla lavanda
Crema per il corpo alla lavanda

lavandalavanda
18.5018.50

29.5029.50

Crema per le mani all’olio EVO e calendula
Stick per le labbra all’olio EVO e calendula

Shampoo-doccia all’olio EVO e calendula
Sapone liquido per le mani all’olio EVO e calendula
Stick per le labbra all’olio EVO e calendula

olio d'oliva e calendulaolio d'oliva e calendula

15.5015.50

24.5024.50



agriturismo & agriagriturismo & agri__alloggioalloggio
5 nuove camere immerse nella natura
All’Agri-Alloggio Le Poscole al Canton ogni 
soggiorno è pensato per offrire tranquillità, comfort 
e autenticità. Le nostre cinque nuove camere, 
moderne e curate in ogni dettaglio, sono il punto di 
partenza ideale per un viaggio di lavoro, una fuga 
romantica o un weekend alla scoperta del territorio.
A pochi minuti dalla Superstrada Pedemontana 
Veneta, vi accogliamo con la semplicità di casa e 
una colazione preparata con prodotti genuini e del 
territorio. Il piacere della cucina di casa

L’Agriturismo Le Poscole al Canton nasce 
dall’amore per la cucina tradizionale vicentina 
e dall’ospitalità di una gestione famigliare. 
Dal giovedì sera alla domenica proponiamo 
un menù alla carta che valorizza i sapori 
autentici della nostra Terra: gli immancabili 
gnocchi con la Fioretta, lo spiedo di carni 
miste con la tradizionale polenta “onta”, 
salumi di nostra produzione, pasta fresca e 
sughi fatti in casa, preparati con ingredienti 
selezionati e tanta passione.
Le nostre sale sono inoltre il luogo ideale 
per festeggiare battesimi, comunioni, 
compleanni, feste a tema e altri momenti 
speciali, in un ambiente accogliente dove 
ogni ospite si sente parte della famiglia.



Fuori casa,come a casa
CIN IT024028B5VNZZI7EC

Via Canton, 17 - 36070 Castelgomberto (VI) - Tel. 0445 940 695 - Cell. 347 694 3612 - info@agriturismoleposcole.it - www.agriturismoleposcole.it

AGRI-ALLOGGIO Le Poscole al Canton
Inaugurato a fine 2023 ed immerso nella natura è il soggiorno
ideale per il confort dei tuoi amici, parenti, clienti o colleghi.

Scegli i tuoi regali, noi li prepariamo per te
Tel. 0445 940 695	 E-mail: info@agriturismoleposcole.it
Cell. 347 694 3612	 SEGUICI SUI SOCIAL

Orari del PUNTO VENDITA:
dal martedì al sabato dalle 9.30 alle 12.30 e dalle 16.00 alle 19.00
domenica e festivi dalle 10.00 alle 12.00 e dalle 15.00 alle 17.00




